Vallmokaka

2 dgg
2 dl socker

75 g smdlt smor eller margarin
1dl mjolk

1 dl blatt vallmofré

2% dl vetemjol

13 tsk bakpulver

Vispa dgg och socker riktigt posigt. Rér ner sméret blandat
med mjolk och vallmofro. Sikta sist ner mjolet blandat med
bakpulvret. Hdll smeten i smord bréad form, ca 13 liter och
grddda i 175 grader ca 40 minuter.



