Sockerkaka med hallonsylt

Vispa:

3dgg
3 2 dl socker

Tillsatt 2 % dl kallt vatten, 45 dl vetemjél och 3 tsk bakpulver. Hdll
smeten i smord och bréad form.

Grddda i 200 grader ca 30 min. Gor glasyren sa den dr klar.Ta ut
kakan och bred pa hallonsylt.

Glasyr:
3 msk smor
3 dl socker

2% dl kokos
2 dgg 3 tsk vaniljsocker

Blanda alla ingredienserna och lat allt sjuda.
Ldgg pa glasyren sver sylten och grdadda ytterligare ca 10 minuter.



