
Lingonkaka 
 
300 g smör eller margarin 
2 ägg 
3 dl socker 
9 dl vetemjöl 
6 tsk bakpulver 
 
Lingontäcke: 
 
100 g smör eller margarin 
4 dl lingonsylt 
3 dl havregryn 
2 dl socker 
2 tsk vaniljsocker 
 
Rör matfettet med ett ägg i sänder. Tillsätt socker och sist mjölet 
blandat med bakpulver och blanda väl. Bred ut smeten i en långpanna 
med bakplåtspapper. 
Smält smöret, blanda med lingonsylt, havregryn, socker och 
vaniljsocker och bred det ovanpå smeten. Grädda i nedre delen av 
ugnen i 200 grader, 20-30 min. Låt svalna, skär i bitar. 


