Lenas kanelkaka

2% dl graddfil

1 tsk bikarbonat

175 g smor eller margarin
2% dl strosocker

2 dgg

43 dl vetemjol

2 tsk vanil jsocker

1 tsk bakpulver

3 tsk salt

Fyllning:
1 dl strosocker + 1 tsk kanel

1. Sdtt ugnen pd 175 grader

2. Blanda graddfilen med bikarbonaten och stdll at sidan.

3. Rér smor och socker porost.

4. Ror i ett dgg i taget.

5. Blanda mjal, vaniljsocker, bakpulver och salt. Ror ner det i
dggsmeten omvaxlande med grdaddfilen.

6. Smorj och bréa en kakform ( 13 - 2 liters ). Varva ner smeten

med fyllningen. Sluta med att stro socker/kanel dver kakan.
7. 6rddda ca 1 timme.



