Kaffekaka med kokos

2 dgg 2 tsk vaniljsocker
3 dl socker 2 tsk bakpulver

3 7 dl mjol 125 g smor

13 dl mjolk

Glasyr:

15 dl florsocker
1 msk kakao

2 msk smor

3 msk kokt kaffe
1 dl kokos

Vispa dgg och socker posigt. Blanda i 6vriga ingredienser, utom det
smdlta smoret. Ror smeten sldat och hdll i smoret. Gradda i 175-200
grader i 45 min. stjdlp upp kakan pa fat.

Glasyr: Smdlt sméret och blanda i 6vriga ingredienser. Bred 6ver
kakan.



